DE LA TIERRA A LA MESA FROM THE SOIL TO THE TABLE

TRAMPO MALLORQUIN 18
Ensalada tradicional de tomate y pimiento y cebolla, acompafiada de encurtidos y sardina ahumada

Traditional tomato, pepper, and onion salad, served with pickles and smoked sardines

Opcidn vegetariana Vegetarian option

FLOR DE CALABACIN 19
Flor de calabacin en tempura, rellena de crema de queso mahonés con ensaladita de calabacin,

pepino encurtido, meldn, avellanas y vinagrata de limoén

Zucchini flower in tempura, stuffed with Mahonés cream cheese and served with a light salad of zucchini,

pickled cucumber, melon, hazelnuts, and lemon vinaigrette

COCA "POBLERA" 19
Coca mallorquina con berenjena asada a la miel, pimiento rojo al carbén y anguila a la brasa

Majorcan coca with honey roasted aubergine, charcoal red pepper and grilled eel

Opcidn vegetariana Vegetarian option

ATUN DEL MEDITERRANEO 24
Crema ligera de almendras, atun del mediterrdneo, melocotén a la brasa, hinojo y piparras

Light almond cream, Mediterranean tuna, grilled peaches, fennel and "piparra" pickled peppers

NUESTROS ESPECIALES OUR SPECIALS

SOBRASADA A LA LLAMA 19
Sobrasada ecoldgica de cerdo negro Mallorquin, queso de Mahdn curado, miel y pan crujiente

Roasted black pork "sobrasada Can Company" with cured Mahdn cheese, honey and crispy bread

STEAK TARTAR - A LA MINUTE 29
Ternera madurada, emulsion de tuétano y yema curada servido con coca mallorquina

Dry aged beef tenderloin tartare, marrow emulsion, pickled cucumber and Majorcan "coca”

TARTAR DE PESCADO 32
Pescado de lonja con mayonesa de huevo con hierbas, alcaparras y manzana servido con hojas de

temporada

Fish tartar with herbal mayonnaise with herbs, capers and green apple served with seasonal leaves

Extra-Caviar de Beluga 10gr

Extra Beluga caviar 10gr 39
NUESTRO ARROZ DEL DIA “A LA LLAUNA” p/m
Pregunte por nuestro arroz "a la llauna" del dia

Ask for our "a la llauna" rice of the day

KM 0%

Nuestras elaboraciones se nutren de verduras y hortalizas frescas, cultivadas por agricultores locales segun la temporada

Our creations are nourished by fresh vegetables and produce grown by local farmers according to the season

PAN RUSTICO CON MANTEQUILLA DE ACEITE DE OLIVA AHUMADA 9

Rustic bread with smoked olive oil butter

Por favor, no dude en indicarnos si tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria
Please, do not hesitate to let us know about any food allergy or intolerance



PESCADOS FISH

LUBINA A LA BRASA 38

Lubina con verduras de temporada a la parrilla y salsa de pimientos asados
Seabass with grilled seasonal vegetables and roasted red peppers sauce

CALAMARCITOS A LA PARRILLA 32

Calamarcitos a la brasa con alubias tiernas salteadas, cebolla en texturas y yema curada
Grilled baby squid with sautéed green beans, onions prepared in different textures and cured egg yolk

PESCADO DE LONJA p/m
Pescado del dia

Catch of the day

LONJA - FISH MARKET*
Nuestros pescados y mariscos provienen de la lonja de Palma.
Our fish and shellfish come from Palma'’s fish market.

CARNES MEAT

"LLOM AMB CcOL" 38

Cochinillo negro mallorquin confitado, envuelto en col, salsa de su coccion y patatas confitadas
Majorcan black suckling pig confit wrapped in cabbage, served with its own sauce and potatoes confit

PALETILLA DE CORDERO 38

Cordero deshuesado con piel crujiente, sobrasada, alcaparras y puré de zanahorias ahumadas
Lamb with its crispy skin, "sobrasada", capers and smoked carrot purée

CORTE DEL DIA p/m

Piezas seleccionadas del mercado al punto de maduracién terminadas a la brasa
Carefully selected meat cuts from the market, aged to perfection and grilled over charcoal

NUESTRAS CARNES - OUR MEAT*
Nuestras carnes provienen de animales criados de manera tradicional en nuestras islas.
Our meat comes mainly from animals raised in a traditional way on our islands.

GUARNICIONES SIDE DISHES 15

Cogollos a la brasa con vinagreta verde y queso de Mahén curado
Grilled hearts lettuce with green vinaigrette and Mahon cured cheese

Tomate rosa con cebolla encurtida y aceite de albahaca
Pink tomato with pickled onion and basil oil

Mini zanahorias parrilla con yogur de zanahoria
Mini grilled carrots, carrot yoghurt and dried fruits and nuts

Lechuga viva, vinagreta de mostaza y hierbas, naranja y tomate confitado
Fresh lettuce, mustard and herb vinaigrette, orange and tomato confit

Milhojas de patatas crujiente
Crispy potato mille-feuille



POSTRES DESSERTS

MIL HOJAS DE CHOCOLATE

Chocolate mallorquin Maua, aceite de oliva, neulas, hierbas dulces y helado de nata a la pimienta
Maua Majorcan dark chocolate, olive oil, biscuit, sweet herbal liqueur and pepper flavoured cream ice cream

12

FRESAS CON REQUESON

Fresas en diferentes texturas, cremoso de requeson y helado de rosas y miel
Strawberries in various textures, traditional cream cheese and rose and honey ice cream

12

MELOCOTON MELBA

Melocoton a la brasa, salsa caramelizada de frambuesas, almendra y helado de yogurt y vainilla
Grilled peaches, caramelised raspberry sauce, almonds, and yoghurt and vanilla ice cream

12

TABLA DE QUESOS DE NUESTRA TIERRA

Acompaiados de mermelada casera de naranja, frutos secos y pan de higos
Local cheese selection, with homemade orange jam, nuts and figs

17

HELADOS Y SORBETES CASEROS

Nuestros helados y sorbetes hechos en casa
Our homemade sorbets and ice creams

EMOCIONES - EMOTIONS*
Con nuestros postres pretendemos estimular los recuerdos y la memoria, poniendo el broche final a este viaje.

With our desserts, we aim to stimulate memories, putting the final touch to this journey.

JEREZ DULCES SHERRY SWEET

Botella

Copa

LUSTAU FINO JARANA
Jerez — Palomino

32

KOPKE TAWNY PORT
Oporto —Tinta Roriz, Tinta Barroca, Tinto Cao, Touriga Franca

38

NOVAL L.B.V. PORT
Oporto — Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz

54

DOLC DE GEL MORTITX
Vino de la tierra de Mallorca — Moscatel, Riesling

75

10

GRAMONA VI DE GLASS GEWURZTRAMINER 37,5CL
Penedés — Gewdlrztraminer

60

LUSTAU MOSCATEL SUPERIOR EMILIN
Jerez — Moscatel

49

LUSTAU PX SAN EMILIO
Jerez — Pedro Ximénez

52

DISZNOKO TOKAJI ASZU 5 PUTTONYOS 50CL
Tokaj-Hegyalja — Furmint

85



